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DOMAINE LA GRANGE A JULES

100 route des Daviets - 74540 Chapeiry

Au fil des pages...Découvrez notre lieu et laissez-vous charmer par la cuisine de nos chefs, généreuse et
raffinée, mélant créativité et tradition, des mises en bouches aux pieces montées...

Promesse d’émotions et beaux souvenirs
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LA CEREMONIE LAIQUE

LE VIN D’HONNEUR - BOISSONS
LE VIN D'HONNEUR - APERITIF
LES ENTREES

LES PLATS

LES FROMAGES

LES DESSERTS

LES ENFANTS & ADOS

LA CAVE

CHAMPAGNES & SPIRITUEUX

UN MARIAGE A LA BROCHE
LE MARIAGE "COUP DE COEUR”
UN MARIAGE EN HIVER

LE LENDEMAIN
LES OPTIONS

LES PARTENAIRES
NOS ESPACES

LA PRIVATISATION

LES CONDITIONS GENERALES
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9€

par personne

En attendant votre arrivée nous accueillons vos invités
de la plus gourmande des facons !
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U o chaud -
cafs, T, chocolal vin chaud

Sous la tente berbére, dans le pré,

sous la pergola ou dans la véranda,
nous trouverons la solution qui vous
ressemble le mieux.
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Vi it au Pugesy B
| bouleille pour 3&§ personner
S parfums-aw choix

O’W“‘ZM’ brod | eblond | enoir

14 € lelitre

300€

le fat de 20 litres
80 biéres
soit 3.75€ l'unité

47 € la bouteille

36 € la bouteille

24 € la bouteille

32€ la bouteille

49 € |a bouteille
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Flarc, sodas, jus dle frudls

18€
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Mix tradition + Snacking

par adulte f
par entant Mariage vivant et convivial

q— '[,"@\MM@ & 'ﬂw/m WT@) Gourmandise et live cooking

;P , o{e/ - C’erw'ﬁ’ Sans entrée
Acora& o{e/ morue ‘ H i

PMP o{e/ omdd_e& & saunces WTW »

Mix tradition+ snacking 39€
MMMW) par adulte
Wrap saumon fumé maison Eicalope dle foie grar potlée pain o 'epices,
TMTM&MH@&@(&;MW&{&W, W]wéw'?or muo{&wiﬂmwv
Mw%wwcrmofarw?mlw& wﬂ%/, MW%M&MM
Taerij_ e Fou’w c]mj;e/ éFi,ow) M ou?/ roﬂ uéf O-VT canard aw lera»)
poulel aw cfron
Thon i la Plancha waring wiel, sésame sojo

Gmfadwo{e/wwé{—gw maison
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Risello-vercle, Sainl Jacques grillses, gressin. i Lo rigelle
ej— Mu?&:ﬂ 0{0 (3} 7% Uaig:o&e/
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21€

20€

18€

16€

22€

15€
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26€

24€

20€

22€

26€

26€

20€

26€
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*Tous nos fromages sont servis avec un mesclun de salade




La Corne o' abondance, Choue & VW?JW,
(vpadir de 30 perr) g
S —
La Corne o abondance « Gowrmande »
it @ o
—
Cifeans en présenloir
Délice Royal: Choco Praline
Cileamse amsefrullsfrais selon saison.
Fraisier, Tramboisier, Poirier

8€ 12€
1 gateau 2 gateaux
/(\_/
waarﬂl(/{OlbWW‘o{&
AWTM de macarons, chowe el mind verrines
— 12€
1 "Alexandra
ananag corfd au R 10€
’(—\_/
Vacherin glace 3 parfums, coulis awrorli g
’(\_/

Nafeedl Cape 12€
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Les forfaits indiquent le prix par personne majeure, incluant le vin blanc et le vin rouge servis & volonté jusqu'au dessert.
Toutefois, La Grange & Jules se réserve le droit de limiter la consommation d'alcool en cas d'abus et de comportement
allant & l'encontre de la sécurité et du bon déroulement de la soirée.

Cites dw Rinsne blanc Famille Perrin'

Trés marqué par le Viognier et son cété floral, c'est un vin remarquable de fraicheur et de profondeur,
trés typé Rhéne, splendide sur les poissons.

23 CO_-r_le o{w —leo—rw rw?e/ "Fmdie/ Pmm"

Fruité et charnu, avec de beaux tanins, c'est le grand vin du quotidien issu quasi-exclusivement des
vigro&bles du Grand Prébois (pour le Grenache) et de Vinsobres (pour le Syrah).

Ow . Pineloir - Domaine d Qriane de Floris

Vin gourmand et équilibré. Belle fraicheur en bouche sur des arémes de fruits rouges et de griotte.

par personne

= ks - L sive,Sancerre~ Domaire Serge. | alove

Cépage : 100 % Sauvignon - un trés beau vin qui révéle au nez des aromes d'agrumes et de fruits & chair blanche.
En bouche le vin est croquant avec un cété rafraichissant et minéral

Cé_-{—a dw 'le\«ow Vaulwo?/a& ~Domaire les Qndlines

Cépage : Grenache, Sirah, Cinsault: un vin au nez élégant et racé, marqué par les fruits rouges confiturés. la
bouche révéle de I'ampleur et du gras, de la rondeur et de la fraicheur.

W @m —MW1UMW—DW(&UM

Cépage : 100 % Chardonnay - Robe jaune or pdle et nez trés riche d'agrumes . Belle attaque , enrobée,
prolongée par une élégante évolution tout en fraicheur.

25€ CST@O{w;RW-W%%FLV—(WTM@w-DWLWM

Cépage : 100 % Syrah. Magnifique vin de caractére aux aromes fumés floraux, fruits noirs, vanille,
cacao et réglisse. Tout en finesse et en élégance; matiére sensuelle veloutée et charnue.

Torfadl Badodl / Evian & M@reF@J"maa; 6€ oar pers R
Forful Bachl servie o vlorTo repes T porze, 356 porpers (e The, Tuson
Torfadl Badod servie & volonle & FarTLr ow clesser]  2:5€ par pers 2€ Lunité
%J/ E\rlﬂl\zdz(dxM&Ub 6 € |a bouteille

20 €

par personne

par personne
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L?/ ?\M ?mj_d{e/ La, malsor AW52 € Tarifs indiqués par bouteille

élaboré selon la méthode traditionnelle a base de quatre cépages :
la Molette, la Jacquére, I" Aligoté et le Chardonnay.

spline (& mai &
‘RO%F de la maizon [V)orin
Avec seulement 8 ° dalcool, cette cuvée élaborée selon la méthode ancestrale

est une véritable bonbonniére de saveurs.
A servir de préférence au dessert

Lakwgwmdlaw/ de la maison | amber] 36 €

70% Molette et 30% Altesse,
médaille dor au Concours International de Lyon 2016,
arémes dagrumes tels que le citron, lorange. La vanille vient compléter le bougquet aromatique.

.Lf/ O‘W“fa?/w ?mj_ Prlaw« Vmeﬂz/ 49 €

Le nez est tres fruité par des notes de péches, de poires et de mirabelles. A laération des fines notes de fruits
secs viennent apporter de la structure et de la profondeur au vin.: 80% Pinot noir et 20% de Chardonnay.

75 €

Pot're/ Wouxwvw) Gwéfix) Gej_z7) wanceﬂ,o- ,
-RWDLFM o

le'wvw Vl',e,wo) MDM) Co?»mz/) ]qrvm?mao 120 €
10



Imaginez... La nuit commence & tomber, les bougies s'allument. Les
piéces cuisinées par nos chefs se succedent, vos amis vont de
surprises en surprises, surveillent du coin de ['ceil le cochon de lait qui
réti & la broche... Ce sera bientét [heure de passer & table
aprés avoir profité pleinement d un soir de féte & la campagne.

Fir rmj,aL ?\M éruj— E;calo-lge/ o{e/'fow/ Gra& FM{&
(1 bouteille / 3 personnes) ' ’ M Wj_

Vs o{e/frwj_ J‘M@ Fauvo{ e/Fw cond| fruds rouges
AWT_WM&VJ— o{e/fwdlfj_ ek MW/ éwr?u lrmto{e/ ow FW»
Wini flamiches & bruschella MWF%MZ?W '
(5 pleces par personnes) acho ]D[ruo{a,(,o-w 0{’ %

nga’e& wfro-vm?@
Viaocl slerage
o
AN oﬂgu\o }'rm
Forme de Claviy

A‘OOVM o{e/ morue malgo
" W@W&Wﬁmo@uﬂo{w

fa/wwwj_g—mm%m{ - vvvo«w&elmoo{e/wo_-”_wmam

Ciles o Rhine blanc, Famdlle, Perin

C"*W{ Abordance: chows & rougaline c;rwwkmm% Famille Perrin’
MGJ—WWFr oir | choix W‘F&O{&MCZ?& Alain fesselle

118 € ,
tout compris par adulte

. tout compris par ado

6€
11




Vous souhaitez une idée plus précise?
Vous projeter dans les saveurs qui feront pétiller votre mariage ?
Avoir une idée réaliste du budget 7
Nous avons imaginé pour vous ce mariage "Coup de Coeur"
composé de nos plats "signatures” .
Mais c'est juste une suggestion, car la réalité de votre mariage, c'est vous !

L_e/w»ar' ge Cout d(e/cowr

-

Cor Féj_ dard m-'Ro?aL Say,pmt
3 parfums au choix-1 bouteille pour 3 personnes
sodlas, ju de Frudls

{ Tl de Biare pression aifisanale locale
30 litres

Mac Tradiion

10 pidces chaudes & froides / personne
i
Talin de powmmes deTerre au foie grag, créme de Céfe)jz e g
Piece de. veau rilie meT'wFémT wre, Risollo-Toreslier au parmesar.

Pssicle cles Tromager e nor régions

Corne o' Bbonclance grurmandle, Chows. & rovgaline, oy e & sorbel

OUyo 014

& D

Ciles du Risne Blanc Tamille Perrin'
Cf;r es o{w ;Rl'\o%e/ roug@ Twzu,ue/ :P errin

1 coupe de G\ww\fa?m»o Alain \fesselle
Badod

n2 € Cafe
12 "% scomprproe



Sortir des sentiers battus, choisir la douceur d’un paysage enneigé, se régaler d'un vin chaud & votre arrivée,

vivre intensément la Haute Savoie en hiver!

Maximum 90 personnes
Marmile dle i chaud]
Regak Sequsc Lo Chdlagee
Clovgeres i b fbondance , ficrar de Dicls de Savoie
Far aforcue Gavoyarde & bar & Hullres
Cramdan, de W‘fmfm’ nos soing auk baies rouger
Cappuccio de Courge bullernal aw lard fume
Escalope dle Foie Cras poile , pain depices, corfil de Poires aw vin rouge
H b
Piliiviers gourmand de Canard , confil & magrel e
wousseline e pildles doucer , nlonnie de. gumes dhiver
C’MW de Reblochon & la pomne GWWL?/ Sl
Corne d ftbondlance Gourmande
Chowe, V)m,?«fm) verrine dagrumer & la cannelle sorbel mandarine
#

Rogal Gerpel
Cé_-r_e)} o{w —le—ne/ ﬁm«o J- rw?o "melle, Pe/rw/"

Veoupede Champagne

122 €
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Pour prolonger la féte et satistaire les appétits aiguisés par une nuit de danse, nous vous proposons un buffet
campagnard & déguster en toute convivialité, servi au restaurant ou & emporter et & déguster au gite...
Entre piscine et pétanque !

Rosace de melon el | fume
|fan de CLWOMT am_{_w& T”-{_"J’ WTM
Terrine de malgor, Frioche aw sucre maigon
MW@?@WZ%W V)ousse an chocolal
cwconprerssinine - Soladedefdifai
TM’*@L&'MWOUW, WFJO-
Taboule libarais Madteleires
SaumonTumé maison, Toasls grillis inanciers
Poulels froids

45 €

tout compris par adulte

au restaurant

prét & emporter au gite,
hors boissons & hors service

14
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Phoslohoothn
400 Fk&f’w imprines + enwot ramérique

% a‘/?mwj_a& 12 litres
6L/parfum

PinColack, Mgl Vs Gl Wby Coa
Fraise (sans alcool)

Candy bar
Fordaire & Chrocolal
Sfoi Shool

Far afordue

28
28

ke (ATOIIILITE
e BERGONNE



Prwmfej—a/ - Prwmj_wu Df} - J_FWM&'
Quizz et blind test personnalisé - Jeux en bois - LMO{W P[WLL . :Pl'\,o-_{_o-

Animation enfants

Christian Pellarin : 06 71 95 81 89 www.ludivineavril.com
www.animafetes74.com contacteludivineavril.com
contacteanimafetes74.com 06 75 98 59 80
Delphine Birkel: 06 09 43 0166 https://www.amandinevanhove.com/
https://priscilliasisters.wixsite.com/monsite 0674 62 55 52

priscillia.sistersegmail.com EM CoynwFT__ Vw,{é,o- ) :Drm ) MW(;‘?J_W
C""’a W - A’MW" l_We/ www.ema-concepts.com

Renaud - 06 04 &7 27 36 ema.conceptsegmail.com
06 092 02 6124
https://www.coverclub.info/

Lo & Bl

- Corde derfurdy LABRILT  Logio Panc 3

Auriane (diplémée BAFA) : 07 68 72 38 26 74540 Alby-sur-Chéran 74150 Marigny-Saint-Marcel
Angélique: 06 60 20 75 39 04 50 68 14 14 04 50 0109 50

a 2 minutes en voiture 7 minutes en voiture
_La/ Frwj_ ere o{e/ W]afw(zjr e

nwé'a_raé’rw/ Tw AM‘&O?/ Oj—?/ TW 74540 Saint-Sylvestre

0616707177 +33 (0)7 8377 93 51 061108 80 13

www.gn-taxi.com https://annecycitytour.fr 6 minutes en voiture

%"?"'M’ ﬂ*’WS’ L@J’,«v&{i/v er ville Aw coin 0{& naj— we j__e& bulles O{Ewwlw

3 promenade Louis Lachenal 6 rue de Chambéry 46 route de la Fruitiére décoration
1 6 74000 Annecy 73100 Aix-les-Bains 74650 CHAVANOD lesbullesdemilie.com
https://borgona.eu/ 04 79 34 58 81 04 50 69 64 89 06 98 3149 42

coverclublyonegmail.com


https://www.google.com/search?q=amandine+vanhove&rlz=1C1GCEA_enFR836FR837&oq=aman&aqs=chrome.0.69i59j69i57j0i271l3j69i61.2144j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
mailto:contact@ema-concepts.com
tel:+33783779351
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Musique / piste 812
de danse
) 8-12
8-12
6-8
Espace Pergola
Ouvert
sur les jardins
8-16 pour le
Vin d'honneur
=2
8-10
8-10
6-10
8-12
6-10



[l @ 5 A2

balancgoires parc ombragé chaises hautes fontaine

i Y L1 %

160 pers 250 pers
écran géant salle enfant

assises coktail

= G

vidéoprojecteur Ciel étoilé

Tarifs Haute Saison
Les samedis soirs du 01/04 au 30/09

& les veilles de jours fériés :
3500€
Les vendredis soirs du 01/04 au 30/09
(hors veille de jours fériés)
2500€

Tarifs Basse Saison#
Les samedis du 01/10 au 30/03:
2500€
Les vendredis du 01/10 au 30/03:
1500€

le S—al,wv o{e/ Q«M
s
Le Salon de Jules peut étre privatisé pour une petite réception

(30 personnes maximum)
si la grande salle n'a pas été réservée

Tarif de réservation
Salon de Jules & terrasse privative
500 €

Le montant de la privatisation doit étre réglé le jour de la réservation

18



* La disposition des espaces réservés de 9 heure le jour de la prestation & 5 heure le lendemain matin

* La mise en place des tables (nappage, couverts, verrerie) en dehors des éléments de décoration apportés
par vos soins.

* La prestation des services de restauration tels que définis dans un devis chiffré établi dans les 3 mois
précédents la prestation. Cette prestation devra étre d’'un minimum de 7000 € , incluant repas & boissons,
quel que soit le nombre de convives. Ce minimum s’entend en dehors du montant de la privatisation du
restaurant, de la prestation du gite et du buffet du lendemain. Le minimum budgétaire est ramené & 6000
€ du 01/10 au 30,/03.

* le service assuré par le personnel du restaurant

* Le ménage des lieux
* Frais de SACEM

* Votre réservation sera effective & la signature d'un contrat dengagement et au versement d' un

ler acompte correspondant au montant de la privatisation du domaine.

* Il conviendra par ailleurs de verser les acomptes suivants :
- 2éme acompte : 3000 € : 3 mois avant ['événement , & la suite de la constitution du devis.
- 3éme acompte : 3000 € : | mois avant ['événement.
Le versement des acomptes sera suspendu en cas de doute avéré quant & l'ouverture des restaurants & la

date prévue de | événement.

* La facturation sera basée sur le nombre de personnes annoncées 7 jours avant la date du mariage.

* le solde de la prestation, sera & régler dans les 7 jours avant la prestation

y.ou A

* En cas de résiliation par le client du contrat signé lors de engagement , les acomptes percus ne seront
pas remboursés et les acomptes non pergus dans les délais prévus pourront étre réclamés.
* En cas de catastrophe naturelle reconnue par les autorités compétentes, ou d'épidémie empéchant la
tenue de I'événement (fermeture du restaurant), la prestation sera annulée et/ou repoussée.
Les acomptes ne seront pas remboursés et les deux parties s'engagent & trouver un terrain d’entente, et &
faire de leur possible pour :
- soit trouver une nouvelle date de célébration lorsque cela sera possible.

-soit & émettre un avoir dont les conditions d’utilisations seront statuées au moment de I'émission de celui-ci

1 9 Mis a jour le 19,/05,/2025



